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Conat sl Apuua

MENU NAVIDAD N2 1

Aperitivos:
Surtido Ibérico (chorizo, morcilla, salchichén y queso viejo)

Rollitos de salmon
sobre salsa de citricos

Croquetas de cola de toro

Revuelto de gambones y habas tiernas

Plato principal:

Muslo de pollo relleno de manzana caramelizada y foie

0
Bacalao confitado sobre pisto

Postre:

Arroz con leche al cardamomo
con miel y pistachos

Bebidas:
Vino blanco “Vifia Barredero” D.0. Condado de Huelva
Vino tinto “Tahtr” D.O. Rioja. (12m.Crianza)
Cerveza Cruzcampo

Agua mineral

PRECIO: 36€ (IVA Incluido)
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Conat sl Apuua

MENU NAVIDAD N¢ 2

Aperitivos:
Surtido Ibérico (chorizo, morcilla, salchichén y queso viejo)

Saquitos de cabrales, manzana y nueces
con mermelada de piquillos

Fritura sevillana (Merluza marinada y chocos)

Puding de berenjenas y gambones
sobre salsa de piquillos

Plato principal:

Pluma Ibérica asada
con reduccion de PX. y puré de manzana

0]

Lomo de salmon
con salsa de limén

Postre:
Flan de castanas

con crema de anis

Bebidas:
Vino blanco “Orquidea” D.O. Navarra Sauvignon blanc
Vino tinto “Tahur” D.0. Rioja (Crianza)
Cerveza Cruzcampo

Agua mineral

PRECIO: 40€ (IVA Incluido)
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MENU NAVIDAD N2 3
Aperitivos:

Jamon ibérico de bellota
Queso curado de oveja

Saquito de setas y foie
sobre reduccion de PX.

Pimientos del piquillo rellenos de bandada de bacalao
sobre crema de puerros

Primer plato:

Crema de mariscos

Segundo plato:

Merluza rellena de salmon ahumado
con salsa de cava

7

(0]

Muslo de pato en confit
con veloute de naranjas amargas

Postre:

Compota de frutas de otofio

Bebidas:

Copa de cava
Vino blanco “Carramimbre” D.0O. Rueda (Verdejo)
Vino tinto “Marques de Arienzo” D.0O. Rioja. Crianza
Cerveza Cruzcampo

Agua mineral

PRECIO: 44€ (IVA Incluido)




